Amelis

Produzione Limitata I I

VITIGNO: Grechetto;

ALTITUDINE: 200-300 mt. s.L.m,;

TIPOLOGIA DEL TERRENO: Vulcanico/argilloso;
DENSITA D'IMPIANTO: 3.333 (per Ha.);
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot;
PRODUZIONE: 70-80 q.li (per Ha.);

VENDEMMIA: Manuale - seconda decade di settembre;
VINIFICAZIONE: Macerazione prefermentativa sulle

bucce, in acciaio, a temperatura
controllata (16°C);

ACCIAIO: 4-5 mesi;
BARRIQUE: no;
BOTTIGLIA: 4-5 mesi;

TAPPO: Diam;

COLORE: Giallo paglierino;
PROFUMO: Albicocca ed ananas;

GUSTO: Strutturato, acidulo, con finale ammandorlato; AMETIS
ALCOL SVOLTO: 13.5% vol. -
TEMPERATURA DI DEGUSTAZIONE: 10-12°C;

ABBINAMENTI: Primi piatti semplici, carni bianche, QQD

pesce (alla griglia, o crudo), verdura,
formaggi a pasta morbida o piccanti.
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